Herlich Willlkommen

Wir begri$en Sie herzlich im Gasthaus ,Zur Post” und freuen uns, dass Ihr Weg

Sie zu uns gefuhrt hat. Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in
unserem traditionsreichen Gasthaus, 0as seit dem 16. Jh. Gdste in Buchloe beherbergt.
Der Traodition folgend bieten wir Innen eine bayerisch-schwdbische Kiiche.

Unser Kichenteam — allen voran unser Kiichenchef Mahoe Gerzic — bietet

Ihnen dabei abwechslungsreiche Gerichte aus hochwertigen Zutaten an.

»Gut Ding will Weile haben!”

In unserem Gasthaus wird noch ehrlich gekecht. Hochwertige Zutaten aus Oer Region
zu verarbeiten bedeutet aber, auf Qualitdt uno Frische zu setzen, anstatt auf Masse
uno Schnelligkeit. Zum Beispiel? Unsere Schnitzel werden mit dem Fleischklopfer
bearbeitet statt mit Weichmachern, die Spatzle werden frisch mit der Hano

gehobelt. Deswegen mussen Sie bei uns auch manchmal einige Minuten ldnger warten

als in anderen Restaurants. Unser Versprechen an Sie: 0as Warten lehnt sich!

,Guten Appetit” winscht Ihnen

Ihre Familie Weber und das Team Gasthaus Zur Post

Unser Mittagsmenii Als Vorspeise
Kleine Soup of the doay

Kleiner Menii-Beilagensalat

Als Hauptspeise

Tagesgericht

Hinweis fur Allergiker:

Eine Liste 0er kennzeichnungspflichtigen Zusatz-
stoffe erfragen Sie bitte bei unserem Service.

You oon’t speak german?
Please ask our service for the english menu.
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Stilvoll starten
— der Aperitif

Vorfreude und
Appetithappchen

l/ieb(ingsgerickte
unserer (Taste

FUr oie Damen
Aperol Spritz

Der italienische Klassiker
aus Aperel uno Presecco (0,3 1)

FUr Oie Herren

Lowenbrau Hell
frisch gezapft vom Fass (0,25 1)

Bruschetta classico

Tomaten uno Zwiebeln auf knusprigem
Baguette, garniert mit kleinem Salatbukett

Soup of the oay

bitte fragen Sie unseren Service
nach der heutigen Tagessuppe

Post’s Flaolesuppe

Dunne Pfannkuchenstreifen
in klarer Rindsbrihe

Bunter Beilagensalat

Bunte Salate Oer Saison
mit hausgemachtem Dressing

Salatteller a la Pute

Bunte Salate der Saisen mit marinierten
Putenstreifen uno knusprigem Baguette

Original Allgduer Kas'spatzen

Runoe Knopfle in hauseigener Kdsemischung,
mit Zwiebelschmelze und Rostzwiebeln

Filet vom Zanoder

Auf Oer Haut gebratenes Zanoerfilet
mit Kartoffel-Gemuse-Ragout & Beurre Rouge
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Unsere Klassiker

Super Abseiluss

Schnitzel Wiener Art

Schnitzel vom Jungschwein
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Herzhafter Schweinebraten

Supersaftig uno saulecker:
Schweinebraten mit Kartoffelkndoel

Allgduer Schmankerlteller

Schweinelenochen vom Grill mit
Rahmschwammerlsofe uno Spdtzle

mit hausgemachten Kds'spatzen

Zwiebelrostbraten Allgauer Art

Saftiges Rumpsteak aus der Rinderlende
mit Spatzle und knusprigen Rostzwiebeln

mit hausgemachten Kds'spatzen

Hirschgulasch

Langsam geschmortes Hirschgulasch
an Preiselbeer-Gin-Sof3e, serviert mit
Serviettenkndoel uno Retweinbirne

Sufle Sinde

Probieren Sie unsere kleinen Nachspeisen,
im Dessertgldschen serviert —

bitte fragen Sie unseren Service

nach oer heutigen Stnde Oes Tages

Heifle Liebe

Kostliche Kombination aus Vanilleeis
uno heifden Himbeeren

Kleiner Eisbecher

Cremiges Vanille- & Schokaladeneis
uno fruchtiges Erobeereis

mit Sahne

Affogato al caffe

Espresso mit Vanilleeis

Gasthaus Zur Post



Sehmankerl an Postsiipple

_ : Leber- uno Brdtknooel sowie kleine
QOVLVL un’d Fewrtagen Maultaschen in klarer Rindsbrihe

Bratkndoelsuppe

Kleine Knddel aus frischem Kalbsbrat
in klarer Rinosbrihe

Leberkndoelsuppe
Feine Leberknooel in klarer Rindsbriihe

Rinderbraten Burgunoder Art

Langsam geschmorter Rinderbraten
mit feiner Rotweinsof3e, Oazu Eierspdtzle

Schnitzel Schweizer Art
Paniertes Schweineschnitzel

mit Schinken uno Kéase Uberbacken,
Oazu Kartoffelrosti

Post’s Filetteller

Meadaillens vom Jungschweinefilet
mit Rahmschwammerl, 0azu buntes GemUse
uno in Butter geschwenkte Eierspdtzle

Postgrillteller

Meadaillons vom Rind, Schweinefilet
uno Oer Pute, dazu Speckbohnen,
Pommes frites und hausgemachte Krauterbutter
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