Herlich Willlkommen

Wir begri$en Sie herzlich im Gasthaus ,Zur Post” und freuen uns, dass Ihr Weg

Sie zu uns gefuhrt hat. Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in
unserem traditionsreichen Gasthaus, 0as seit dem 16. Jh. Gdste in Buchloe beherbergt.
Der Traodition folgend bieten wir Innen eine bayerisch-schwdbische Kiiche.

Unser Kichenteam - allen voran unser Kiichenchef Peter Schropp - bietet

Ihnen dabei abwechslungsreiche Gerichte aus hochwertigen Zutaten an.

»Gut Ding will Weile haben!”

In unserem Gasthaus wird noch ehrlich gekecht. Hochwertige Zutaten aus Oer Region
zu verarbeiten bedeutet aber, auf Qualitdt uno Frische zu setzen, anstatt auf Masse
uno Schnelligkeit. Zum Beispiel? Unsere Schnitzel werden mit dem Fleischklopfer
bearbeitet statt mit Weichmachern, die Spatzle werden frisch mit der Hano

gehobelt. Deswegen mussen Sie bei uns auch manchmal einige Minuten ldnger warten

als in anderen Restaurants. Unser Versprechen an Sie: 0as Warten lehnt sich!

,Guten Appetit” winscht Ihnen

Ihre Familie Weber und das Team Gasthaus Zur Post

Unser Mittagsmenii Als Vorspeise
Kleine ,Soup of the day”

Kleiner Menii-Beilagensalat

Als Hauptspeise

Tagesgericht

Hinweis fur Allergiker:

Eine Liste 0er kennzeichnungspflichtigen Zusatz-
stoffe erfragen Sie bitte bei unserem Service.

You oon’t speak german?
Please ask our service for the english menu.
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Stilvoll starten Fr die Damen
- der peritif Aperol Spritz

Der italienische Klassiker
aus Aperel uno Presecco (0,3 1)

FUr Oie Herren

Lowenbrau Hell
frisch gezapft vom Fass (0,25 1)

\Vorfreude und Bruschetta classico
YA Frische Tomaten uno Zwiebeln auf knusprigem
Appettthappchen Baguette, garniert mit kleinem Salatbukett

Lachs auf Reiberdatschi

Geraucherter Wildlachs auf Kartoffelpuffer
mit Preiselbeer-Meerrettich

Unsere Empfehlung zur Vorspeise:
Ein Glas Bianco Veneto aus Italien 0,10

Aus der Suppenlaiche Soup of the day

bitte fragen Sie unseren Service
nach oer heutigen Tagessuppe

Post’s Flaolesuppe

Dunne Pfannkuchenstreifen
in klarer Rinosbrihe

Frisehe Salatleche Bunter Beilagensalat

Bunte Salate der Saison
mit hausgemachtem Dressing

Salatteller a la Pute

Bunte Salate Oer Saison mit gebratenen
Putenstreifen und knusprigem Baguette

Salatteller a la Camembert

Bunte Salate der Saison mit gebackenem
Camembert uno knusprigem Baguette
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Ueb(in%ger'ich,te Allgiauer Krautkrapfen

Hausgemachte Krautkrapfen mit Zwiebelschmelze

unserer d.agte - mit @der ohne Speck -

Original Allgduer Kas'spatzen

Runde Knopfle in hauseigener Kasemischung,
kostlich abgerundet ourch Zwiebelschmelze

uno Rostzwiebeln

Schnitzel Wiener Art

Schnitzel vom Jungschwein
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Herzhafter Schweinebraten

Supersaftig und saulecker:
Schweinebraten mit Kartoffelkndoel

Unsere Empfehlung zum Schweinebraten:
Ein Franziskaner Hefeweizen vom Fass (0,51

Allgduer Schmankerlteller

Schweinelendchen vom Grill mit
Rahmschwammerlsof3e unod Spétzle

mit hausgemachten Kds'spatzen

Unsere Empfehlung zum Schmankerlteller:
Ein Glas Riesling aus Deutschlano (0,21

Klassisches Rumpsteak

Rinderlende an raffinierter Cognac-Pfeffersof3e,
Oazu hausgemachte Krauterbutter, herzhafte
Speck-Bohnen-Rollchen uno Kartoffelkroketten

Zwiebelrostbraten Allgauer Art

Saftiges Steak aus dem Rinderrtcken
mit Spatzle und knusprigen Rostzwiebeln

mit hausgemachten Kds'spatzen
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Flr unsere
leleinen Gaste

SiiBer Absehluss

Spatzle
mit Sof3’

Pommes Frites
mit Ketchup uno/eder Mayo

Chickennuggets
mit Pemmes Frites

Kleines Schnitzel ,Wiener Art”
mit Pommes Frites

Unsere Empfehlung zum Kindermenu:
Ein kleines Glas Apfelsaftschorle

Siifle Sinoe

Probieren Sie unsere kleinen Nachspeisen,
im Dessertgldschen serviert —

bitte fragen Sie unseren Service

nach der heutigen ,SUnde Oes Tages”

Heifle Liebe

Kostliche Kombination aus Vanilleeis
uno heiflen Himbeeren

»,Un cappuccino per favore” - genief3en Sie
Oie perfekte Kembination aus Espresso,
heifler Milch uno Milchschaum

Kleiner Eisbecher

Cremiges Vanille- & Schokaladeneis
uno fruchtiges Erobeereis

mit Sahne

Affogato al caffe
Espresse mit Vanilleeis
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Kalte Schmankerl Saurer Kis’

In Essig und Ol mariniert, garniert
mit Zwiebeln, serviert mit Bauernbrot

Allgduer Wurstsalat

Lyoner Fleischwurst mit Zwiebeln uno
Essiggurken, serviert mit Bauernbrot

Schweizer Wurstsalat

Lyener Fleischwurst und Emmentaler Kase,
kombiniert mit Zwiebeln uno Essigeurken,
serviert mit Bauernbrot

Saisonal zur Hausgemachte Bratensulz
Biergartenzeit serviert mit Bauernbrot

mit Bratkartoffeln

Saures Post Trio
i artenz
EIClE Hausgemachter Wurstsalat,

Saurer Kds” uno Bratensulz

Unsere Empfehlung zur Brotzeit:
Ein Franziskaner Kellerbier
aus oem Steinkrug (0,51

Warme Schmanker! Currywurst

Wirzige rote Bratwurst mit hausge-
machter Currysof3e, 0azu Pommes Frites

Post-Burger

Hamburger (180 g) mit Bacon, Kdse,
Tomate, Salat, Gurke und Burger-Dessing,
serviert mit Peommes Frites uno Cole Slaw

Unsere Empfehlung zu den Schmankerln:
Ein Lowenbrdu Dunkel (0,51
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Schimankerl an
Sonn- und Feiertagen

Postsiuipple

Leber- uno Bratknooel sowie kleine
Maultaschen in klarer Rindsbrihe

Bratkndoelsuppe

Kleine Knddel aus frischem Kalbsbrat
in klarer Rinosbrihe

Leberkndoelsuppe
Feine Leberknooel in klarer Rindsbriihe

Rinderbraten Burgunder Art

Langsam geschmorter Rinderbraten
mit feiner Rotweinsof3e, dazu Eierspdtzle

Schnitzel Schweizer Art

Paniertes Schweineschnitzel mit Schinken
uno Kdése Uberbacken, dazu Kartoffelrosti

Post’s Filetteller

Meadaillens vom Jungschweinefilet
mit Rahmschwammerl, 0azu buntes GemUse
uno in Butter geschwenkte Eierspdtzle

Postgrillteller

Medaillens vem Rind, Schweinefilet
uno Oer Pute, dazu Speckbohnen, Pommes
Frites und hausgemachte Krauterbutter

Unsere Empfehlung zum Postgrillteller:

Ein Glas Primitive 0i Manoduria (0,21
Lust auf Fisch Preis auf Anfrage
Gerne bereitet Innen unser Klichenteam

ein leckeres Fischgericht - bitte fragen Sie

unseren Service nach dem Fisch des Tages

Unsere Empfehlung zum Fisch:

Ein Glas Gruner Veltliner (0,21
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